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W cukierni ,,U Kostka” wypiekane sg ro6zne rodzaje mazurka. Jest jedna bazowa cze$¢ wspolna dla
wszystkich mazurkow, do wyboru sa polewy (czekoladowa, orzechowa, pomaranczowa) oraz
gléwny dodatek orzechéw (orzechy laskowe, wioskie, migdaty). Koszt danego ciasta to suma cen
bazy, polewy i dodatku orzechowego. Zaktadamy, ze kazdy mazurek ma doktadnie jeden rodzaj
polewy i doktadnie jeden rodzaj dodatku orzechowego. Oto poszczegdlne koszty:

e baza: 10
e polewy:
czekoladowa orzechowa pomaranczowa
3 2.5 1.5
e orzechy:
laskowe wloskie migdaly
3.2 1.7 4.7

Wiasciciel piekarni zaplanowat upieczenie 140 mazurkéw. Naszym celem jest zaproponowanie
najkorzystniejszego finansowo planu produkeji, przy dodatkowych wymaganiach:

. Trzeba wyprodukowa¢ po co najmniej 30 mazurkéw w polewie czekoladowe;,
pomaranczowej, i co najmniej 20 w polewie orzechowe;.

. Liczba mazurkéw z orzechami wloskimi musi stanowi¢ co najmniej 40% wszystkich
mazurkow.

. Trzeba wyprodukowa¢ co najmniej 1,5 razy wiecej mazurkow z orzechami wloskimi niz z

orzechami laskowymi.

. Polewa orzechowa wymaga specjalnego sktadnika, ktorym cukiernia dysponuje jedynie w
ilosci wystarczajacej na 45 mazurkow.

Zysk koncowy z mazurka to suma 25% kosztu i1 dodatkowego czynnika (wynikajacego z preferencji
klientéw i renomy danego mazurka) pozwalajacego zwigkszy¢ cene. Zostat on przedstawiony w

tabeli:

Polewy\Orzechy Laskowe Wioskie Migdaly
Czekoladowa 3.5 0.8 1.5
Orzechowa 34 04 2.7
Pomaranczowa 04 04 24

Dla chetnych uwzgledni¢ dodatkowe wymogi:

e produkowane jest co najmniej 6 réznych ciast,

e jezeli dany rodzaj ciasta jest produkowany, to w ilo$ci co najmniej 6 sztuk.






